
 

Täglich frisch gekocht – fragen Sie unser Team nach den 
heutigen Tagesgerichten und der Suppe!


Suppe 

Tagessuppe 	 	 	 	 	 	 6,9


Salat 

Kleiner Gemischter Salat	 	 	 	 6,9


Hannibal Salat

Hendlbrust Blattsalat Rohkost 	 	 	 16,9	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 

Gemischter Salat mit Frischkäse

und Rohkost	 	 	 	 	 	 13,9


Alpenflamme – mehr als ein Flammkuchen!

Mit Einkorn und Dinkel aus der Region, feurig frisch aus dem 
Ofen. Ein Biss, und du bist mitten in den Alpen!


Speck	 	 	 	 

Bauchspeck, Pilze, Zwiebel, Kräuter,	 

Topfencreme	 	 	 	 	 	 15,9


Fisch	 	 	 	 

Räucherfisch aus Unken, Pilze, Zwiebel, Kräuter 
Topfencreme	 	 	 	 	 	 16,9


Gemüse	 	 	 

Gemüse aus der Region, Kräuter, Topfencreme	 13,9


Käse und Feigen	 	 

Brie, Feigen, Topfencreme, Preiselbeeren 	 	 15,9

Unsere hausgemachte Pasta

frisch, mit Liebe zubereitet. Wir verarbeiten alte Getreidesorten 
wie Emmer und Einkorn, die nicht nur intensiv schmecken, 
sondern auch richtig was draufhaben. Regional, natürlich und 
voller Charakter – für unsere Pasta mit Persönlichkeit.


Lammcurry  
mit Spaghetti und Gemüse	 	 	 	 18,9


Hausgemachte Pasta 
mit Pesto und Parmesan	 	 	 	 13,9

mit Tomatensauce und Parmesan	 	 	 13,9

	 mit Hühnerbrust 	 	 	 	 +5,9


Paris Lodron Burger 
2 Brioche Toast, Rindfleisch, Zwiebelmarmelade, 

Tomaten, Salat, Käse, Speck		 	 	 15,9


Burgfeuer Toast mit Schweinskarree, Salat, 	 13,9	 

Wasabi Kräuter Dip, BBQ Sauce, Speck 


Knight’s chicken saftige Hühnerbrust, Tomaten,  	 13,9

Salat, Gurken, Cocktail Sauce


	 mit gebackenen Kartoffeltaler	 	 +5,9

	 mit gemischten Salat		 	 	 +6,9


Genau das richtige für hungrige kleine Grenzgänger 
Kinderflamme 

Margherita

Tomatensauce, Käse 		 	 	 	 7,9


Salamino	 	 

Tomatensauce, Käse, Salami		 	 	 8,9


Fledermaus Nudeln 

mit Tomatensauce	 	 	 	 	 7,9

mit Pesto	 	 	 	 	 	 7,9	 	 


Gebackene Kartoffeltaler	 	 	 	 5,9	 




Unsere Lieferanten und Partner  

Biohof Stechaubauer	 	 	 SAALFELDEN


Ziefers Hofmolkerei	 	 	 LEOGANG


Oberrain Anders Kompetent 		 UNKEN


Jaggl Hof	 	 	 	 SAALFELDEN


Metzgerei RASS	 	 	 LOFER


Tauernlamm	 	 	 	 TAXENBACH


Salitri 	 	 	 	 	 HALLEIN


Herzog Honig	 	 	 	 MAISHOFEN


Tridor	 	 	 	 	 ZELL am SEE


Kaffeewunder 		 	 	 SAALFELDEN


Stiegl Brauerei		 	 	 SALZBURG


Wolfgruber Brotkultur		 	 ANGER DE


Fischzucht Ennsmanngut	 	 UNKEN 


Bei frage zu Allergenen bitte wenden sie sich an unser Team 

Danke!


Wir wünschen euch einen unvergesslichen Aufenthalt.


Wir entwickeln uns gerne weiter – Anregungen sind herzlich 
willkommen!

Speisen

Servus am FORT KNIEPASS


